
 
 
 

 
 

  

Mise en bouche 
*** 

 Foie gras mariné à la Fine Bretagne, chutney de choux rouge, 
briochon aux graines de lin. 

Ou 
 Noix de Saint-Jacques rôties, tartare d’algues, Granny Smith et 

noisettes.  
*** 

Lotte cuite doucement à la vapeur, fine panure au curry et crème de 
fenouil. 

Ou 
Médaillon de filet de bœuf, de nos cheptels français, cuit comme vous 

l’aimez, échalotte confit. 
*** 

Cromesquis de tome aux algues, gelé de cidre et jeunes pousses. 
*** 

Dôme crémeux au deux chocolat et noisette, insert à la passion. 

A l’occasion de la Saint Valentin, Le Manoir de Kerbot invite les 

amoureux à passer un moment exceptionnel, en tête à tête ou 

entre couple d'amis, avec un menu élaboré pour cette occasion. 

MENU SAINT VALENTIN 

Menu unique le jeudi 14 février 2019. 
Également proposé le 15, 16 et dimanche 17. 

 
Réservation au 02 97 26 40 38           Nombre de places limitées 

58 € 

Accord & mets vins 24€ 
    1 verre de vin par plat en accord avec vos mets, une coupe de champagne au dessert                      

1/2 eau minérale par personne. 

 




